lhre Zukunft

Werden Sie Meister lhres Fachs

Mit der Meisterausbildung erhalten Sie die optima-
len Voraussetzungen, um einen Handwerksbetrieb
zu leiten, Fihrungsfunktionen wahrzunehmen, Pro-
jekte selbststandig zu managen sowie Lehrlinge
auszubilden. Die Ausbildung besteht aus vier Teilen:
Neben den gewerkspezifischen Inhalten (Teil 1 und I1)
absolvieren Sie im Zentrum fiir Gewerbeférderung
Gotz auch die Ausbildung in Betriebswirtschaft
(Teil 1) und Padagogik (Teil IV).

Bei der Finanzierung hilft das Aufstiegs-BAfoG, das

lhnen einkommensunabhangig fiir Lehrgangs- und

Prifungsgebiihren gewahrt wird:

B 40 % Zuschuss auf alle Lehrgangs- und Priifungs-
gebiihren (muss nicht zurilickgezahlt werden)

B 60 % Zinsglinstiges Darlehen der KfW-Bank

Weitere Moglichkeiten zum Darlehens-Erlass:

B 40 % der Kreditsumme bei bestandener Priifung

B 33% der Restkreditsumme bei Existenzgriindung
nach 3 Jahren mit einem Azubi oder Arbeitnehmer

B 66 % der Restkreditsumme bei Existenzgriindung
nach 3 Jahren mit zwei Azubis/Arbeitnehmern
bzw. je einem Azubi und einem Arbeitnehmer

Die Materialkosten lhres Meisterpriifungsprojekts
kénnen mit 40 % bezuschusst werden.

Mehr unter www.meister-bafoeg.info

Ihre Ansprechpartner

Lassen Sie sich unverbindlich beraten

Vereinbaren Sie jetzt lhr personliches Beratungs-
gesprach und erfahren Sie mehr tiber Zulassung,
Ablauf und finanzielle Férderung der Fortbildung.

Malte Hiibel, Telefon 033207 34-105
malte.huebel@hwkpotsdam.de

Olaf Bauermann, Telefon 033200 89-172
o_bauermann@igv-gmbh.de

Handwerkskammer Potsdam
Zentrum fur Gewerbeférderung Gotz
Am Mihlenberg 15

14550 Grofd Kreutz (Havel)

Telefax 03320734-340
www.hwk-potsdam.de

IGV Institut fiir Getreideverarbeitung GmbH
Bergholz-Rehbriicke

Arthur-Scheunert-Allee 40 - 41

14558 Nuthetal

Besuchen Sie uns auch auf Facebook:
i www.facebook.com/zfg.goetz

DAS HANSWERK

DIE WIRTSCHAFTSMACHT. VON NEBENAN
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lhr Meisterkurs

Fachpraktischer Teil (1)

Dieser Teil dient dazu, Sie auf die praktische Meister-
prifung sowie auf eine Arbeitsprobe vorzubereiten.

Vorbereitung Meisterpriifungsarbeit Herstellen
B eines Sortiments Backwaren aus dem Bereich
Brot und Kleingeback, bestehend aus einer

Spezialbrotsorte unter Verwendung von
Natursauerteig sowie aus speziellen
Kleingebacken aus mindestens zwei
verschiedenen Teigen

W Herstellen eines Sortiments feiner Backwaren,
bestehend aus einer Festtagstorte sowie aus
Desserts mit verschiedenen Massen unter
Verwendung von Creme und Sahne.

Vorbereitung Arbeitsprobe

B Herstellen eines Roggenmischbrotes mit
Sauerteig sowie eines Weizenmischbrotes

B Herstellen ortsiiblicher Brétchensorten und
Hefegeback, insbesondere Plunder- oder
Blatterteiggeback

B Verkaufsgerechtes Prasentieren und Dekorieren
von Backwaren

Fachtheoretischer Teil (I1)

Fachtechnologie

B Erndhrungslehre

B Technologie: Vor-/Sauerteige, Brih-/Quellstiicke,
Kneten, Verschaumen, Teig- und Masseaufarbei-
ten, Garen, Garunterbrechen, Kiihlen, Gefrieren,
Backen

B Technik: Knet-, Aufarbeitungs-, Aufschlag-, Back-,
Kaltechnik

B Herstellen von Weizengebacken, Roggen-/Spezi-
algebacken, feinen Backwaren, Teigwaren

M Arbeitssicherheit, Umweltschutz, rationelle
Energieverwendung

B Lebensmittelrecht, Lebensmitteliberwachung,
Hygiene, Qualitatsmanagement

B Produkt- und Qualitatsprifung

Roh- und Hilfsstoffkunde

Arten, Eigenschaften, Bezeichnung, Verwendung,
Verarbeitung, Frischhaltung, Lagerung und Entsorgung
der berufsbezogenen Roh- und Hilfsstoffe

Kalkulation und Verkaufskunde
B Kostenermittlung

B Verkaufskunde und -férderung
B Kalkulation

B Angebotserstellung

B Marketing

Ihre Planung

Empfohlener Rahmenzeitplan

Teill - Fachpraktische Ausbildung: 144 UE
Teil Il — Fachtheoretische Ausbildung: 144 UE
Teil Ill — Betriebswirtschaftliche Ausbildung: 252 UE
Teil IV — Padagogische Ausbildung: 120 UE
Termine

Teil lund Il

Vollzeit 26.02.-20.04.2018 Mo—Fr: 07:30-16:30 Uhr

Die Meisterausbildung der Teile | und Il findet im IGV
Institut fiir Getreideverarbeitung GmbH statt.

Teil lllund IV

Vollzeit ©08.01..-29.03.2018 oder 09.10.—22.12.2017,
Mo-Fr: 08:00-15:15 Uhr

Teilzeit 06.04.2018-13.10.2018,
Fr:13:00-20:00 Uhr, Sa: 08:00-15:15 Uhr

Kosten

Teil 1 und Il: 2.770,00 EUR (férderfahig)
Teil Il und IV:  1.700,00 EUR (foérderfahig)
Prifung: Laut Geblhrenordnung der

Handwerkskammer Potsdam

Online anmelden!
Hier finden Sie unser

gesamtes Schulungsangebot.
www.hwk-potsdam.de/kurse

- Bestimmung
‘gefunden haben

Anmeldung

Meisterausbildung im
Backerhandwerk

Termin

Geburtsdatum  Geburtsort

StraRe Nr.
pzot
Telefon
EMail
Vertragspartner
Unternehmen
StraReNr. Per Fax an:
77777777777777777777777777777777777777777 033207 34-340
PLZ Ort
Es gelten die ,Allge-
_________________________________________________ meinen Vertragsbe-
Telefon dingungen fiir Fortbil-
dungslehrgange der
i T e Handwerkskammer
-val Potsdam* unter
www.hwk-potsdam.de
Unterschrit Datum
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