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Geprifter Betriebswirt nach der Handwerksordnung (HwO)

Kursbeschreibung Ansprechpartner

Die Aufstiegsfortbildung zum ,Gepriften Betriebswirt nach Kristin Rosenburg

der Handwerksordnung® (HwO) hat das Ziel, kiinftige Fuh- Weiterbildungsberaterin
rungskréfte zu qualifizieren, so dass diese nachhaltig, eigen- Tel. 0391 6268-172

standig und verantwortlich ein Unternehmen fiihren kénnen. krosenburg@hwk-magdeburg.de

Dazu gehdren u. a. Kenntnisse der strategischen Planung
und operativen Steuerung eines Betriebes, gemaR Rahmen-
lehrplan in vier Qualifikationsbereiche untergliedert.

Christian Mihlenberg
Weiterbildungsberater

Tel. 0391 6268-173
cmuehlenberg@hwk-magdeburg.de

Unterrichtsstunden Preis Prifungsgebihren

700 Stunden 5.200,00 Euro Auskunft erteilt das

Referat Prifungswesen:
Rudiger Schmidt:

Tel. 0391 6268-184
rschmidt@hwk-magdeburg.de

Teilnehmerscripte digital:
507,00 Euro zzgl. USt,
wahlweise auch zusatzlich
als Print fir 217,29 Euro
zzgl. USt und Versand

14-t&glich Fr. & Sa.
08.00 — 16:00 Uhr

Voraussetzung

Handwerksmeister/in, Industriemeister/in, staatlich geprifte/r Techniker/in, Fachwirt/in, Fachkaufmann/-
frau, Fortbildungsabschluss mit anderen einschlagigen Qualifikationen oder durch Vorlage von Zeugnis-
sen, die eine Zulassung rechtfertigen.

Inhalt

1. Strategieentwicklung
o Volkswirtschaftliche und gesellschaftliche Rahmenbedingungen bewerten
e Rechtliche Rahmenbedingungen bewerten
¢ Unternehmensstrategie planen

2. Unternehmensfiihrung
e Unternehmensfilhrung und -organisation gestalten
e Rechnungswesen im Unternehmen gestalten sowie
e Finanzierung und Liquiditat sichern
e Marketingkonzept und Kundenmanagement umsetzen
e Wertschopfung optimieren

3. Personalmanagement
e Personal planen und gewinnen
e Personal fihren und entwickeln

o Handwerkskammer
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4. Innovationsmanagement (Projektarbeit)

Das Thema der Projektarbeit wird vom Priifungsausschuss vorgegeben. Vorschlage des Prii-
fungsteilnehmers kdnnen bericksichtigt werden. Die Projektarbeit ist schriftlich anzufertigen.
Die Bearbeitungszeit betragt 30 Kalendertage. In der Prasentation sollen die Ergebnisse der
Projektarbeit dargestellt und begriindet werden. Im Fachgesprach werden ankniipfend an die
Présentation vertiefende oder erweiternde Fragen gestellt. Dabei soll auch nachgewiesen wer-
den, dass fur Fihrungsaufgaben angemessen argumentiert und kommuniziert werden kann.

Abschluss

Zeugnis der Handwerkskammer Magdeburg: ,Geprifter Betriebswirt nach der HwO*

Der geprifte Betriebswirt (HWO) ist ein anerkannter Abschluss, der nach der erfolgreich absolvierten kauf-
mannischen Aufstiegsfortbildung vergeben wird. Die bundeseinheitliche Priifung erfolgt auf Grundlage einer
besonderen Rechtsverordnung vor dem Prifungsausschuss der Handwerkskammer Magdeburg.

Mit der Stufe 7 im Deutschen Qualitatsrahmen ist die Fortbildungsqualifikation gleichwertig mit dem Master-
Abschluss der akademischen Bildung und ermdéglicht ein anschlie3endes Studium.

Finanzielle Férderung

Aufstiegs-BAf6G
Der Gesetzgeber gewahrt mit dem Aufstiegsfortbildungsférderungsgesetz (AFBG) bildungswilligen Fach-
kraften eine groRRziigige finanzielle Unterstiitzung. Sie kdnnen bis zu 50% der Kosten als Zuschuss erhalten.

Kursbetreuung Dozent
Petra Prondzinski Dozententeam itb
Tel. 0391 6268-115 (Institut fur Betriebsfuhrung im DHI e. V.) Karlsruhe

pprondzinski@hwk-magdeburg.de

Service Anmeldung & Termine

e ausreichend Parkplatze

o Verpflegung/Mensa

e Ubernachtungsmdglichkeit
www.bbz-bildung.de
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